











LIMPIEZA DE MANOS
JABON MAN0S ECONGMICO

JABON LiQUIDO NEUTRO
SIN OLOR.

Para la limpieza de manos en naves,
talleres, oficinas,... etc. Elimina la
suciedad, suaviza e hidrata la piel.
Al no dejar olor; su uso es
recomendable en la industria
ganadera.

Garrafas de 5, 10 y 25 kg.

EQUIPOS AURILIARES

COSMAN G-20

JABON LIQUIDO
BACTERICIDIDAY
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i | Para la limpieza y desinfeccion de
“ @e= * manos en la industria ganaderay

alimentaria en general, no es
necesario aclarar. Protege la piel.
Garrafas de 5y 25 L.

PASTA DE MANOS
MECANICOS

PASTA
DESENGRASANTE
DE MANOS CON
ABRASIVO.

Elimina todo tipo de
suciedades, sin irritar la piel.
Garrafas de 25 L. y Cubos de 10 L.

INSECTOCUTORES

T
MADMBLE.
1.INSECTOCUTOR DE

DESCARGA ELECTRICA:
EK 30 (cobertura 80 m2)

EK 40 (cobertura 120 m2)

EK 80 (cobertura 240 m2)
2.INSECTOCUTOR DE
TRAMPA ADHESIVA:
FTP 30 (cobertura 80 m2)
FTP 40 (cobertura 120 m2)
FTP 80 (cobertura 240 m2)

BOMBAS DOSIFICADORAS

Bombas dosificadoras
electromagnéticas de caudal
proporcional.

Modelo H TEKNA ACS 602:
Caudal de 52 8 L./h.
Modelo HTEKNA DPR 602: Con
control automatico de cloro
(potencial Redox) o pH. Caudal
de5a8L/h.

HIGIENE INDUSTRIAL

CUBETOS DE
RETENCION
HOMOLOGADOS

Capacidad de
retencion 1.050 L.
Evita las fugas que pueden
contaminar las aguas y el suelo.
Asegurando las mejores condiciones
de trabajo y cumpliendo con la
legislacion.

Carga 2.500 Kg.

Unidad satélite SR25-1

Unidad satélite movil SR
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%" Unidad de bombeo JPR

Unidad satélite SR 25-1

Recogedor automatico AR

Las normas de la Comunidad Econémica Europea exigen que
todas las empresas alimentarias cumplan un régimen estricto
de higiene que reduzca los niveles bacterioldgicos en las zonas
de produccion y adyacentes. Con el sistema modular,
independiente y simultdneo de baja presion por espuma de
Diasa Industrial estas exigencias resultan rentables y faciles
de conseguir. Con él se puede limpiar la totalidad de la industria:

maquinaria, paredes, suelos, utensilios, vehiculos, etc.
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Un mundo de respuestas a sus necesidades

division
INDUSTRIA ALIMENTARIA

alimentaria@diasaindustrial.com

divisién
TRATAMIENTOS DE AGUAS DE PROCESO

diaqua@diasaindustrial.com
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division
ﬁ HIGIENE INTEGRAL
higiene@diasaindustrial.com

division
PISCINAS

piscinas@diasaindustrial.com

division

‘Iﬁ“”il‘” MARCAJE ETIQUETADO CODIFICACION

ISO 9001 ISO 14001
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marcoet@diasaindustrial.com
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PRODUCTOS HOMOLOGADOS POR EL
MINISTERIO DE SANIDAD Y CONSUMO.

SISTEMA, CALIDAD Y GESTION
MEDIOAMBIENTAL CERTIFICADOS.

CERTIFICADO N° 6972  CERTIFICADO N° 6972

DIASA INDUSTRIAL S.A.

Poligono La Azucarera s/n. Calahorra 26500. La Rioja. Espana.
Tfn. (34) 941 134 549 - Fax: (34) 941 135 008

e-mail: higiene@diasaindustrial.com

e-mail: jmps@diasaindustrial.com

www.diasaindustrial.com

DELEGACION CATALUNA
Tel: 609 615 783 — Fax: 937 121 772
diasamedi@diasaindustrial.com

DELEGACION ANDALUCIA
Tel: 609 692 956 — Fax: 968 676 254
p.diasalorqui@diasaindustrial.com

DELEGACION ARAGON
Tel: 630 902 594
j.simon@diasaindustrial.com

DELEGACION LEVANTE-MURCIA
Tel: 609 692 956 — Fax: 968 676 254
p.diasalorqui@diasaindustrial.com

DELEGACION PORTUGAL
Tel: (0034) 629 404 712
Fax: (0034) 941 135 008
jmps@diasaindustrial.com





